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GREEN

No. art. Conditionnement Contenance
17341 Bidon 10 kg
17344 Carton(10 x 500 g) 5 kg

Aspect: clair, orange foncé, liquide
Odeur: inodore
Densité: 1.06 g/cm³
pH: 13.6

Sécurité 
Respecter impérativement les mesures de précaution.
Veuillez prendre connaissance des avertissements de dan-
ger et des mesures de précaution ainsi que des informa-
tions relatives au transport et des composants dans la 
fiche de données de sécurité ou sur l’étiquette du produit.

Stockage 
Conserver uniquement dans l’emballage d’origine fermé.
Entreposer à l’abri de la lumière.
Protéger du gel et de la chaleur.
Respecter les indications relatives à l’entreposage avec 
d’autres produits dans la fiche de données de sécurité.

Conservabilité à dater de la production 
24 mois

Les informations de cette notice sont basées sur le niveau actuel de nos connais-
sances. Nous ne saurions engager notre responsabilité pour d’éventuels dégats 
résultant d’un usage inapproprié du produit. Les données précitées s’entendent 
départ notre usine.

Nettoyant écologique prêt à 
l‘emploi pour grills, fours et 
steamers

Avantages
 – puissant
 – peu odorant
 – polyvalent
 – écologique

Propriétés 
Relaclean® grill est un nettoyant alcalin inodore pour les grills, les fours et les steamers. 
Il exerce une puissante action d’élimination de résidus de cuisson gras et carbonisés. 
Relaclean® grill est apte au nettoyage de surfaces résistant aux alcalis des grills, fours, fri-
teuses, sauteuses basculantes, steamers etc.
 
Ecologie
Relaclean® grill a été formulé selon les critères de l’écolabel européen „fleur Euro“. 
Relaclean® grill ne contient pas de conservateurs. Le colorant employé est conforme à 
l’écolabel et appuie la sécurité lors de la manipulation du produit.
 
Dégradabilité aérobie selon OCDE 302B: Entièrement biodégradable
Dégradabilité anaérobie selon OCDE 311: Entièrement biodégradable
Toxicité sur Daphnia magna selon OCDE 202: Impact minimal sur la vie aquatique
 

Emploi 
Relaclean® grill est pulvérisé ou appliqué pur à une température maximale de 50°C sur la 
surface à nettoyer. En cas de salissures tenaces, l’effet du nettoyage peut être renforcé de 
manière mécanique à l’aide d’une brosse ou d’un tampon à récurer. Au bout d’une durée 
d’action d’env. 15 minutes, les salissures ramollies peuvent s’éliminer à l’aide d’un chiffon 
humide ou par rinçage à l’eau.

Attention 
Toujours porter une tenue de travail appropriée pour la manipulation de produits 
chimiques ainsi que des gants et des lunettes de protection lors du nettoyage avec des 
produits fortement alcalins.
Eviter la formation d’aérosols lors de l’application avec un pulvérisateur.
Ne convient pas pour l’aluminium, le polycarbonate (Makrolon®), les métaux non ferreux 
et les surfaces laquées.
Le produit peut attaquer les surfaces émaillées et les plaques de cuisson en vitrocéra-
mique en cas de températures élevées.

No. art. No. art. vielle emballage quantité
9105850  00000 Bidon 20 kg
9105870 00000 Bidon 50 kg
9105860 00000 Fass 200 kg
9105880 00000 Relasafe® Drum 200 kg
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GREEN

No. art. Conditionnement Contenance
17341 Bidon 10 kg
17344 Carton(10 x 500 g) 5 kg

Aspect: clair, orange foncé, liquide
Odeur: inodore
Densité: 1.06 g/cm³
pH: 13.6

Sécurité 
Respecter impérativement les mesures de précaution.
Veuillez prendre connaissance des avertissements de dan-
ger et des mesures de précaution ainsi que des informa-
tions relatives au transport et des composants dans la 
fiche de données de sécurité ou sur l’étiquette du produit.

Stockage 
Conserver uniquement dans l’emballage d’origine fermé.
Entreposer à l’abri de la lumière.
Protéger du gel et de la chaleur.
Respecter les indications relatives à l’entreposage avec 
d’autres produits dans la fiche de données de sécurité.

Conservabilité à dater de la production 
24 mois

Les informations de cette notice sont basées sur le niveau actuel de nos connais-
sances. Nous ne saurions engager notre responsabilité pour d’éventuels dégats 
résultant d’un usage inapproprié du produit. Les données précitées s’entendent 
départ notre usine.

Nettoyant écologique prêt à 
l‘emploi pour grills, fours et 
steamers

Avantages
 – puissant
 – peu odorant
 – polyvalent
 – écologique

Propriétés 
Relaclean® grill est un nettoyant alcalin inodore pour les grills, les fours et les steamers. 
Il exerce une puissante action d’élimination de résidus de cuisson gras et carbonisés. 
Relaclean® grill est apte au nettoyage de surfaces résistant aux alcalis des grills, fours, fri-
teuses, sauteuses basculantes, steamers etc.
 
Ecologie
Relaclean® grill a été formulé selon les critères de l’écolabel européen „fleur Euro“. 
Relaclean® grill ne contient pas de conservateurs. Le colorant employé est conforme à 
l’écolabel et appuie la sécurité lors de la manipulation du produit.
 
Dégradabilité aérobie selon OCDE 302B: Entièrement biodégradable
Dégradabilité anaérobie selon OCDE 311: Entièrement biodégradable
Toxicité sur Daphnia magna selon OCDE 202: Impact minimal sur la vie aquatique
 

Emploi 
Relaclean® grill est pulvérisé ou appliqué pur à une température maximale de 50°C sur la 
surface à nettoyer. En cas de salissures tenaces, l’effet du nettoyage peut être renforcé de 
manière mécanique à l’aide d’une brosse ou d’un tampon à récurer. Au bout d’une durée 
d’action d’env. 15 minutes, les salissures ramollies peuvent s’éliminer à l’aide d’un chiffon 
humide ou par rinçage à l’eau.

Attention 
Toujours porter une tenue de travail appropriée pour la manipulation de produits 
chimiques ainsi que des gants et des lunettes de protection lors du nettoyage avec des 
produits fortement alcalins.
Eviter la formation d’aérosols lors de l’application avec un pulvérisateur.
Ne convient pas pour l’aluminium, le polycarbonate (Makrolon®), les métaux non ferreux 
et les surfaces laquées.
Le produit peut attaquer les surfaces émaillées et les plaques de cuisson en vitrocéra-
mique en cas de températures élevées.
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No. art. No. art.  
nouveau vielle Conditionnement Contenance
9108430  17341 Bidon 10 kg
9108410 17344 Carton (10 x 500 g) 5 kg


