NOROVIRUS

PRAVENTION

» MASSNAHMEN ERGREIFEN

Bleiben ] _ Seien Sie sich Ihrer Fakten Lokalisieren Sie Spill-Kits
Sie Bleiben Sie  ;ym Norovirus bewusst. & personliche

Krank? BENINYy mindestens Schutzausriistungen (PPE).

48 Std Beschaffen Sie bildende -

) & verfahrensorientierte -
nach Abklingen Ihrer  |nformationen. o -
Symptome zuhause. o

FAKT: sie kénnen das Virus fiir zwei Wochen oder Idnger in sich tragen, wenn Sie sich wieder besser fiihlen.
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== Regelmapiges Kein Kontakt mit | Waschen Sie
o~ Handewaschen. nackten Handen. | Kleidung &
Waschen Sie Hande & entbl6Bte Teile der Verwenden Sie Besteck & GeSChlrrtUCherr
Arme griindlich mit Seife & warmem Wasser Wegwerfhandschuhe. die mdglicherweise
indes- 3 4 ” mit dem Virus
t”e“r?s es Sekunden. TFENITE — in Ilfontakt
Verwenden Sie ein eigenes HANDSCHUHE gekommen
Waschbecken zum sind.
q Handewaschen. )

» BEREITEN SIE LEBENSMITTEL SORGSAM ZU

Waschen 9 Garen Sie \‘,‘ g?:?r?frig?:rte A
Sie Obst & g_ Meeresfriichte (¢ v Lebensmittelprodukte
Gemuse d QUt dUl'Ch. 3 die moglicherweise mit dem Virus
vor der Zubereitung und oder einer infizierten Person in
dem Servieren ab. Kontakt gekommen sind.
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» REINIGEN SIE GRUNDLICH & ROUTINIERT fﬁ
REINIGEN & KONZENTRIEREN SIE l SAUBERN & DESINFIZIEREN SIE KONZENTRIEREN
DESINFIZIEREN SIE SICH BESONDERS Lagerbereiche, Toiletten und SIE SICH
mit Lebensmitteln in Kontakt auf zubereitungsoberfldchen Aufenthaltsraume mit BPR-registrierten INSBE§0N DERE guf )
kommende Oberfldchen im und oft beriihrte objekte: Produkten mit Eigenschaften zur g:t r?le";h‘rtkel' Bkerelche.
Gaste- und Kiichenbereich Besteck, Geschirr, Bekampfung des Norovirus. unte, turkiinken,

Ihres Betriebs. Kochtopfe etc. Speisekarten etc.

Folgen Sie uns unter #foodsafetymatters @ @ @
ECOLAB



NOROVIRUS

REAKTION

Einfache Schritte fuhren zu Ihrer Sicherheit

1. Melden Sie alle verdachtigen
Falle Inrem Management

2. Schicken Sie infizierte
D Personen nach Hause
und weisen Sie diese an,
mindestens 48 Stunden nach
Abklingen der Symptome
zuhause zu bleiben

D 3. Verwenden Sie geeignete
Schutzkleidung (PPE)

~

j 4. Sichern Sie den %

Arbeitsbereich

I 5. Entsorgen Sie alle i
maoglicherweise

infizierten Lebensmittel

D 6. Reinigen Sie infizierte

Bereiche und befolgen

Sie das entsprechende
Protokoll bei biologischer
Gefdahrdung; befolgen Sie

die Abwaschvorgaben *U
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fur infizierte Ware

7. Gehen Sie sorgsam
mit infizierter Kleidung und
Tischtichern um. Lassen Sie
die Gegenstande grundlich bei
maximaler Laufzeit waschen
und im Trockner trocknen
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8. Desinfizieren Sie ,,0ft
beruhrte" Oberflachen

\
9. Entfernen und entsorger*
,J Sie sorgsam PPE unter
Befolgung der Mainahmen
bei biologischer Gefahrdung

10. Ziehen Sie saubere
Kleidung an und waschen
Sie griindlich Ihre Hande,
bevor Sie den P2
Arbeitsbereich é
wieder betreten
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Verwenden Sie spezielle
Reinigungs- &
Desinfektionsmittel

fur jeden

Arbeitsschritt

Folgen Sie uns unter #foodsafetymatters @ @ @

AErfahren Sie mehr: ecolab.com/norovirus
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