
Waschen  
Sie Obst &  
Gemüse
vor der Zubereitung und  
dem Servieren ab. 

PRÄVENTION

NOROVIRUS

MASSNAHMEN ERGREIFEN

BEREITEN SIE LEBENSMITTEL SORGSAM ZU

REINIGEN SIE GRÜNDLICH & ROUTINIERT

Garen Sie 
Meeresfrüchte  
gut durch. 

Bleiben Sie 
mindestens

48 Std
nach Abklingen Ihrer  
Symptome zuhause. 

Krank? 
Bleiben  
Sie  
zuhause. 

Waschen Sie 
Kleidung & 
Geschirrtücher,
die möglicherweise  
mit dem Virus  
in Kontakt  
gekommen  
sind. 

Seien Sie sich Ihrer Fakten 
zum Norovirus bewusst.

SÄUBERN & DESINFIZIEREN SIE  
Lagerbereiche, Toiletten und 
Aufenthaltsräume mit BPR-registrierten 
Produkten mit Eigenschaften zur 
Bekämpfung des Norovirus. 

KONZENTRIEREN  
SIE SICH  
INSBESONDERE auf  
oft berührte Bereiche: 
Stühle, Türklinken, 
Speisekarten etc.

Lokalisieren Sie Spill-Kits  
& persönliche  
Schutzausrüstungen (PPE).

         �Kein Kontakt mit 
nackten Händen.

Verwenden Sie Besteck & 
Wegwerfhandschuhe. 

TRAGEN SIE
HANDSCHUHE

Regelmäßiges 
Händewaschen.

Waschen Sie Hände & entblößte Teile der 
Arme gründlich mit Seife & warmem Wasser

Verwenden Sie ein eigenes 
Waschbecken zum  
Händewaschen. 

mindes-
tens

Sekunden.  

REINIGEN &  
DESINFIZIEREN SIE  
mit Lebensmitteln in Kontakt 
kommende Oberflächen im 
Gäste- und Küchenbereich  
Ihres Betriebs.

KONZENTRIEREN SIE  
SICH BESONDERS  
auf zubereitungsoberflächen  
und oft berührte objekte:  
Besteck, Geschirr,  
Kochtöpfe etc. 

die möglicherweise mit dem Virus 
oder einer infizierten Person in 
Kontakt gekommen sind.

Beschaffen Sie bildende 
& verfahrensorientierte 
Informationen. 

FAKT: Sie können das Virus für zwei Wochen oder länger in sich tragen, wenn Sie sich wieder besser fühlen. 
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Folgen Sie uns unter #foodsafetymatters

Entsorgen  
Sie infizierte 
Lebensmittelprodukte 



1. �Melden Sie alle verdächtigen 
Fälle Ihrem Management 

2. �Schicken Sie infizierte 
Personen nach Hause 
und weisen Sie diese an, 
mindestens 48 Stunden nach 
Abklingen der Symptome 
zuhause zu bleiben

3. �Verwenden Sie geeignete 
Schutzkleidung (PPE) 

4. �Sichern Sie den 
Arbeitsbereich 

5. �Entsorgen Sie alle 
möglicherweise  
infizierten Lebensmittel 

6. �Reinigen Sie infizierte 
Bereiche und befolgen  
Sie das entsprechende  
Protokoll bei biologischer  
Gefährdung; befolgen Sie  
die Abwaschvorgaben  
für infizierte Ware

7. �Gehen Sie sorgsam  
mit infizierter Kleidung und 
Tischtüchern um. Lassen Sie 
die Gegenstände gründlich bei 
maximaler Laufzeit waschen 
und im Trockner trocknen

8. �Desinfizieren Sie „oft 
berührte“ Oberflächen

9. �Entfernen und entsorgen 
Sie sorgsam PPE unter 
Befolgung der Maßnahmen 
bei biologischer Gefährdung

10. �Ziehen Sie saubere 
Kleidung an und waschen 
Sie gründlich Ihre Hände,  
bevor Sie den 
Arbeitsbereich  
wieder betreten

Einfache Schritte führen zu Ihrer Sicherheit

NOROVIRUS
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æErfahren Sie mehr: ecolab.com/norovirus

Verwenden Sie spezielle  
Reinigungs- & 
Desinfektionsmittel  
für jeden  
Arbeitsschritt 

REAKTION

Folgen Sie uns unter #foodsafetymatters


